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La Loggia

Wine, Food & More
IL MENU ONLINE

| NOSTRI TAGLIERI Wa | NOSTRI CASSONI

LA LOGGIA 14.00 POMODORO & MOZZARELLA 6.50
Fiocco di prosciuttq crludo, coppa, pancetta arrotolata, Cassone special bread (piadina) e @
salame romagnolo in filzetta with tomato and mozzarella

Rustic platter: selection of cold cuts

NOSTRANO 13.00 ERBETTE E SCAMORZA 6.50

Cassone special bread (piadina)
(s 14

Prosciutto cotto tartufato, mortadella e cotto alla brace T e e e Al s

Platter of local - cold cuts and smoked culatta ham

FORMAGGI @ 14.00 PATATE E SALSICCIA 6.50

Tagliere di formaggi del territorio: Pecorino colli romagnoli “Morbido”, potatoes and sausage 9 @

il fienile “semi-stagionato”, Foglie noci “stagionato”, Il Gioviale Docg \ s
Chianti “Stagionato. Miele e confettura “Quattro Stagioni” di San

Marino in abbinamento. PER I BIMBI

Selection of cheese and honey jam made in San Marino. TAGLIERE MAIALINOE&® 8.00
QIARDINIERA 2.50 Trancio di focaccia con prosciutto

pickled vegetables cotto, tacchino, salame e patatine
CARPACCIO DI BRESAOLA su letto di misticanza e olio 13.00

Focaccia, roast turkey, smoked culatta
ham produced in San Marino, salami and
potatoes chips

extravergine di oliva di San Marino
Bresaola (dried salted beef), wild salad and olive oil made in San Marino

CARPACCIO DI TACCHINO ARROSTO su insalata e Olio EVO di San Marino  10.00

Roast turkey, wild salad and virgin oil from San Marino

TAGLIERE MISTO DI SALUMI E FORMAGGI 15.00 Vuoégﬁriifuapﬁgsq ga?giiigv'sagg”(’?
L Mixed platter of cured meats and cheeses ) il tagliere a forma di maialino sara tuo!
P I NOSTRI CALDI N Add € 5.00 and take at home the

“Pig Platter”

PIADINA FARCITA: CRUDO, RUCOLA E FORMAGGIO @ @ 700 | ° ’

Piadina (flat bread) stuffed with raw ham, rocket and cheese _

CIABATTA SALUMI E FORMAGGIO Q@ 6.50 Dolc d RI DOLI

Ciabatta bread cold cuts and cheese Dessert of the day '

CIABATTA SPECK, BRIE E CREMA DI CARCIOFI @) & 7.00

Ciabatta bread speck brie cheese and artichoke cream SCROCCADENTI del Titano 4.00

CIABATTA PANCETTA, BRIE E CREMA Al PORCINI oo 7.50 Traditional Cookies @€)) @) €B)

Ciabatta bread, bacon brie cheese, wild mushrooms cream .

CIABATTA POMODORINO CONFIT HUMMUS DI CECI 7.50 gna'r’:‘:\gm’* 3.50

2 2{U[e{0] W: - 4

Ciabatta bread confit tomato hummus of chickpeas and rocket e @ Mini San Marino cake

BRUSCHETTA CON CREMA ARDENTE @) 7.50 In abbinamento ai dessert ~ 4.00

E CIPOLLA STUFATA . calice di “Oro Dei Goti Vino

Toasted bread with burning cream stewed onion Passito” Consorzio vini

BRUSCHETTA CREMA AL RADICCHIO E FRIARIELLI Q 7.50 tipici di San Marino

Toasted bread with “radicchio” cream and “broccoli” herbs In combination with desserts a glass of

CESTINO DI PIADINA E FOCACCIA 150 sweet raisin wine “ Oro Dej Goti” Consorzio

Vini Tipici di San Marino

Piadina and focaccia

LE INSALATE
CESTA: INSALATA MISTA S [ wild salad 5.00 THE UNFORGETTABLES
: casonarwiiasaid : COCKTAIL WITH VERMOUTH
MONTALE: INSALATA MISTA CON TONNO, FETA E OLIVE 10.00

Mixed salad with tuna, feta, and olives. @ @ AMERICANO 7.00
LA ROCCA: INSALATA VERDE, POMODORINI, OLIVE E ALICI 10.00 Vermout rosso, Bitter e soda
DEL MAR CANTABRICO (s J14) KING NEGRONI: Bitter-Barolo 8.00

Green salad with cherry tomatoes, olives and anchovies from the

chinato e Gin
Cantabrian Sea

OLD PALE: Rye Wiskey, Bitter 8.00

Campari e Vermout Dry
s LE BI RRE 1| AFFINITY: Blended di scotch 8.00

Whisky, Vermouth rosso e dry e

BIRRIFICIO ABUSIVO angostura
BOOTLEG 7.5% ALC.33CL 6.00 MARTINI DRY: Gin London Dry, 8.00
BLACK LIST STOUT 6% ALC.33 CL 6.00 || VermouthDry _
KINKA TI GINS, WEIZEN 5.3% ALC. 50 CL 8.00 ‘éVH'TE NtEGT/ON': Rotsholgo al 9.00
NOSTALGIA DI BAMBERGA, 5% ALC. 33 CL 7.00 O, U SRR R
London Dry Gin
RAUCH L )
TITANBRAU
LE NOSTRE BIRRE SIGNATURE COCKTAILS
o IL MITO DEL MONACO 9.00
AMBRATA 5.6% ALC. 33 CL 6.50 Bitter Campari, Vermouth al caffé e velluto di
5.6% ALC.50 CL 8.00 liquore di nocciole
LA BIONDA 4,9% ALC.33CL 5.50 THE LEGEND 10.00
4.9% ALC.50 CL 7.50 Gin Mare, Liquore al Mandarino, succo di
’ lime, sciroppo di cannella
LA ROSSA 6.50 % ALC.50 CL 7.50
FORST 00 ALCOL 0 ALCOL 33 CL 500 | | OLDSTYLE , 9.00
L ) Bourbon Whiskey, Amaretto di Saronno e
angostura
- LE BIBITE Y | BLACK PEARL 10.00
ACQUA Naturale e frizzante microfiltrata 1.80 dRuIm ambratovdpli"k RUV‘IT Pimento, Drar:, succo
COCA COLA invetro33cl 4.00 n;J?Ci,Vsaudc;o | POMPEITIOTOSE € 2UCEnEro
COCA COLA ZERO 4.00 CUBAN COLLINS 9.00
COCA COLA ZERO CAFFEINA 4.00 Rum Bianco infuso menta e scorza di lime,
ARANCIATA BIO Bionda 275 mi 4.00 sciroppo di zucchero, succo di lime, tonica
MELAGRANA BIO 275 ml 4.00 Viediterranea
m .
R (211 A 350 DARK & WHITE RUSSIAN 9.00

Wodka, Kalhua infusa al cacao fondente

Pesca, Mela, Pera, Mirtillo e Ananas 100%, latte e panna

THE BIO Pesca, Limone 350 BRITNEYIS PEARS 9.00
GINGER BEER BIO 200 ml 4.00 Cognac alle pere, Cointreau, succo lime e
LEMONADE 3.50 spuma di Caramello salato

CEDRATA 4.00 NEGRONI ALPINO 9.00

Gin infuso al pino mugo, Vermouth Rosso

CHINOTTO L E TO N I C H E 3.50 e Bitter fusetti
PREMIUM INDIAN 4.00

PREMIUM INDIAN LIGHT 4.00 G'S(I:E;lu% T-LIJ-AOTON(!A(:
MEDITERRANEA TONIC 4.00 GIN MARE 10.00
| AROMATIC TONIC 4.00 | | HENDRICK'S 10.00
MONKEY 47 12.00
AMARI E LIQUORI ~ NORDES 9.00
AMARO JEFFERSON 5.50 KINO BI 12.00
AMARO FERNET BRANCA 450 ELEPHANT 12.00
AMARO MONTENEGRO 4.50 TANQUERAY TEN 9.00
AMARO DEL CAPO 4.50 ALKKEMIST 10.00
AMARO BRAULIO 4.50 CUBICAL LONDON DRY 10.00
MCM 26 IL LIQUORE DI SAN MARINO 5.00 BROCKMANS 9.00
=3 LIMONCELLO VILLA MASSA 4.50 PORTOFINO 12.00
8 S 450 MARTIN MILLER'S 9.00
= SAMBUCA MOLINARI 450 | | PLYMOUTHNAVY STRENGHT 10.00 |
BN | |QUORE ALLE NOCCIOLA 450
LIQUORE COINTREAU 5.00 | Coperto - €1.50

Service charge per person - € 1.50

SOSTANZE O PRODOTTI CHE POSSONO
CAUSARE ALLERGIE O INTOLLERANZE!

9 Q FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, Carya illioniensis K Koch, Noci brasiliane, pistacchi, noci
macadamia o noci del Queensland e loro prodotti. Tranne i dadi usati per distillare distillati, compreso
['alcol etilico proveniente dall’agricoltura.

1: Q SEDANO

Sedano e prodotti a base di sedano.

¢ Q SENAPE

Senape e prodotti a base di senape.

®
e Q SEMI DI SESAMO

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo e prodotti a base di sedano.

ANIDRIDE SOLFOROSA

Anidride solforosa e solfiti a concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/I in termini di SO2 totale che
devono essere calcolati per prodotti proposti pronti per il consumo o ricostituiti secondo le istruzioni
dei produttori.

00’ Q LUPINI

Lupini e prodotti a base di lupini.

@ Q MOLLUSCHI

Molluschi e prodotti a base di molluschi.

e CEREALI CONTENENTI GLUTINE

Cereali che contengono glutine (frumento, segale, orzo, avena, farro, kamut e le loro varieta ibride) e
prodotti derivati. Fatta eccezione per: sciroppo di glucosio a base di grano compreso destrosio.
Maltodestrine a base di grano: a base di orzo. Sciroppo di glucosio. Cereali usati nella produzione di
distillati, compreso I'alcol etilico proveniente dall’agricoltura.

6 Q CROSTACEI

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

® @ vuova

Uova e prodotti a base di uova (sono comprese le uova di tutte le specie di animali ovipari).

7

< @ PESCE
Pesce e prodotti a base di pesce. Tranne la gelatina di pesce che viene usata per produrre prodotti
vitaminici o carotenoidi. Gelatina di pesce o colla usata come chiarificatore nella birra e nel vino.

’ @ ARACHIDI

Arachidi e prodotti a base di archidi.

/ SOIA
Soia e prodotti a base di soia. Tranne l'olio e tocoferoli naturali di soia raffinati grassi di soia (E306),
tocoferolo D-alfa naturale, succinato di tocoferolo D-alfa naturale proveniente da fonti di soia; oli
vegetali derivanti da fitosteroli e esteri di fitosterolo provenienti da fonti di soia; Estratto di steroli
vegetali da steroli di oli vegetali provenienti da fonti di soia.

. @ LATTE

Latte e prodotti a base di latte. Tranne il siero di latte utilizzato per la produzione di bevande distillate,
compreso ['alcol etilico proveniente dall’agricoltura, il lattitolo. Compresi latte di mucca, latte di capra,
latte di pecora e ogni tipo di prodotto derivato.



